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Ref.

sautEusE inox 1l s/couVErclE  diam 16cm h 7.5cm 302839300

sautEusE inox 1.6l s/couVErclE  diam 20cm h 7.5cm 302839409

poElE inox  s/couV quEuE tuBE inox diam 24cm h 4.5cm 302838501

poElE inox  s/couV quEuE tuBE inox diam 28cm h 5cm 302838600

poElE inox  s/couV quEuE tuBE inox diam 32cm h 5.5cm 302838617

BraisiErE inox 23.5l + couV  diam 36cm h 23cm 302831700

paniEr a patEs inox  16cm h 23cm 302833506

Ref.

cassErolE inox 1.5l s/couV quEuE tuBE inox diam 16cm h 7.5cm 302838105

cassErolE inox 3l s/couV quEuE tuBE inox diam 20cm h 9.5cm 302838204

cassErolE inox 5l s/couV quEuE tuBE inox diam 24cm h 11.5cm 302838303

BAtteRie de cuiSine inox
fond capsulé, qui combine la parfaite diffusion de la chaleur par l’aluminium avec une exellente résistance. fond formé sous haute pression, résistance à la corrosion, conduction  
thermique optimale. finition extérieur poli satiné. montures soudées.

LAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZ

cassErolE

sautEusE

poElE

BraisiErE

paniEr a 
patEs
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Ref.

marmitE inox 2.8l + couV  diam 16cm h 14cm 302837108

marmitE inox 5l + couV  diam 20cm h 16cm 302837207

marmitE inox 9l + couV  diam 24cm h 20cm 302837306

marmitE inox 13.5l + couV  diam 28cm h 22cm 302837405

marmitE inox 1.7l + couV  diam 32cm h 27cm 302837603

marmitE inox 3.5l + couV  diam 16cm h 9.5cm 302836101

marmitE inox 5.5l + couV  diam 20cm h 11.5cm 302836200

marmitE inox 9l + couV  diam 24cm h 13.5cm 302836309

marmitE inox 15l + couV  diam 28cm h 15.5cm 302836408

marmitE inox 20l + couV  diam 32cm h 19cm 302836507

marmitE inox 1.5l + couV  diam 16cm h 7.5cm 302836002

marmitE inox 3l + couV  diam 20cm h 9.5cm 302836019

marmitE inox 5l + couV  diam 24cm h 11.5cm 302836026

marmitE inox 7.4l + couV  diam 28cm h 12cm 302836033

marmitE inox 12l + couV  diam 32cm h 15cm 302836040

302837603

302837405

302837207

302837306

302837108

302836101

302836309

302836200

302836408

302836507

302836002

302836026

302836019
302836033

302836040

LAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZ

Fond  
capsulé

Trous d’échappement 
de vapeur

Poignées 
thermo-résistantes
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leS poeleS

Ref.

poElE a frirE fontE d’aluminium  induction diam 24cm h 5cm 302629154

poElE a frirE fontE d’aluminium induction diam 28cm h 5.5cm 302629253

poElE a frirE fontE d’aluminium induction diam 32cm h 6cm 302629345

poElE a frirE fontE d’aluminium diam 24cm h 5.5cm 302629109

poElE a frirE fontE d’aluminium diam 28cm h 5.5cm 302629208

poElE a frirE fontE d’aluminium diam 32cm h 5.5cm 302629307

poElE a frirE fontE d’aluminium diam 36cm h 5.5cm 302629352

poElE a frirE fontE d’aluminium diam 40cm h 5.5cm 302629390

poElE a grillEr fontE d’aluminium carrEE 28/28cm h 5.5cm 302629802

sautEusE fontE d’aluminium diam 28cm h 8.5cm 302629505

poissonniErE fontE d’aluminium oValE 40/27.5cm h 3.5cm 302629604

WoK fontE d’aluminium diam 32cm h 10cm 302839010

poElE a crEpE fontE d’aluminium diam 32cm h 2cm 302629413

poêles professionnelles en fonte d’aluminium et revêtement anti-adhésif en titane. manche en 
acier inoxydable 18/10 garanti basse température.

poeleS en fonte d’Alumiminum

LAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZALUMINIUMLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZ

LAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZALUMINIUMLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZ

poElE a frirE  
fontE d’aluminium

poissonniErE  
fontE d’aluminium

WoK 
fontE d’aluminium
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poElE a frirE cEramiquE poignEE siliconE diam 20cm h 4.4cm 302621103

poElE a frirE cEramiquE poignEE siliconE diam 24cm h 5cm 302621110

poElE a frirE cEramiquE poignEE siliconE diam 26cm h 5.2cm 302621127

poElE a frirE cEramiquE poignEE siliconE diam 28cm h 5.2cm 302621134

poElE a frirE cEramiquE poignEE siliconE diam 32cm h 6cm 302621158

poElE a crEpE aciEr fond 19cm diam 23cm h 2.2cm 302628805

poElE a frirE aciEr fond 15cm diam 20cm h 4.5cm 302628591

poElE a frirE aciEr fond 18cm diam 24cm h 4.5cm 302628638

poElE a frirE aciEr fond 19cm diam 25cm h 5cm 302628607

poElE a frirE aciEr fond 22cm diam 28cm h 5cm 302628614

poElE a frirE aciEr fond 24cm diam 30cm h 5cm 302628706

poElE a frirE aciEr fond 26cm diam 32cm h 5cm 302628621

poElE a frirE aciEr fond 28cm diam 37cm h 5.5cm 302628713

poElE a Blinis aciEr fond 10cm diam 14cm h 3.5cm 302628850

Revêtement anti-adhésif en nano céramique. Résistance haute température jusqu’à 400°c. 
Surface très dure, grande résistance à l’usure.

poêles à frire traditionnelles en tôle d’acier. Simplicité, qualité et solidité.

poêles en fonte d’aluminium avec poignée en époxy. Revêtement anti-adhésif marbré,  
surface lisse. Résistance haute température, jusqu’à 250°c.

poeleS en AcieR tRAditionnel

poeleS en ceRAmique

LAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZALUMINIUMLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZ

ALUMINIUMLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZ

LAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZLAVE-VAISSELLE VITRO ELECTRIQUE INDUCTION INOXGAZ

Poignée isolée avec du silicone, pour 
une meilleure prise en main.

La poêle favorite des chefs ! 

Ref.

poElE a frirE aluminium fond 14cm diam 20cm h 4cm 302627600

poElE a frirE aluminium fond 18cm diam 24cm h 4.5cm 302627617

poElE a frirE aluminium fond 20cm diam 26cm h 4.5cm 302627662

poElE a frirE aluminium fond 22cm diam 28cm h 5cm 302627624

poElE a frirE aluminium fond 26cm diam 32cm h 5cm 302627631

poElE a frirE aluminium fond 28cm diam 36cm h 5cm 302627648

poElE a frirE aluminium fond 30cm diam 39.5cm h 5cm 302627655

WoK aluminium fond 21cm diam 28cm h 7.5cm 302627730

WoK aluminium fond 21cm diam 32cm h 10cm 302627747

poElE a crEpE aluminium fond 24cm diam 28cm h 2cm 302627679

poElE a crEpE aluminium fond 28cm diam 32cm h 2cm 302627686

poissonniErE aluminium oValE  28/40cm h 5.5cm 302627716

poeleS A fRiRe en Aluminium

WoK aluminium 
302627747

poissonniErE  
aluminium 
302627716

poElE a frirE 
aluminium
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Ref.

WoK aciEr 3 plY s/couVErclE diam 36cm h 9cm 302839003

poElE aciEr gourmEt manchE BaKElitE diam 15cm h 30cm 302110126

fait-tout En fontE 10l  diam 36cm h 15cm 302626801

plat a four inox rEctanglE aVEc poignEE 31/24cm h 5cm 302508503

plat a four inox rEctanglE aVEc poignEE 38/27cm h 5.5cm 302508510

plat a four inox rEctanglE aVEc poignEE 43/31cm h 6cm 302508527

poElE a paElla tolE d’aciEr 2 poignEEs diam 34cm h 4cm 302622100

poElE a paElla tolE d’aciEr 2 poignEEs diam 46cm h 4cm 302622308

poElE a paElla tolE d’aciEr 2 poignEEs diam 60cm h 4cm 302622407

poElE a paElla tolE d’aciEr 2 poignEEs diam 80cm h 5cm 302622605

poElE aluminium  diam 24cm 301cosYpro15-1100-24

poElE aluminium  diam 28cm 301cosYpro15-1100-28

poElE aluminium  diam 32cm 301cosYpro15-1100-32

sautEusE aluminium  diam 26cm 301cosYpro15-1170-26

sautEusE aluminium  diam 30cm 301cosYpro15-1170-30

fait-tout aluminium diam 24cm 301cosYpro15-1140-24

poElon aluminium diam 28cm 301cosYpro15-1110-28

poElE aluminium  diam 20cm h 11.5cm 301339806

poElE aluminium  diam 24cm h 4cm 301495211

poElE aluminium  diam 26cm h 4.5cm 301412967

poElE aluminium  diam 28cm h 15cm 301695281

poElE aluminium  diam 32cm h 5cm 301179089

poElE aluminium  diam 36cm h 13cm 301669480

marmitE a moulEs noirE 1.2kg / 2.8l  diam 18cm lot de 6 3019866186

GAmme SpeciAlitéS

GAmme coSYpRo

WoK aciEr 
302839003

poElE a paElla

poElE aluminium
301339806

poElE aluminium
301cosYpro15-1100-24

sautEusE aluminium
301cosYpro15-1100-28

poElon aluminium
301cosYpro15-1110-28

plat a four inox 
302508510

Chauffe rapidement,  
diffusion de la chaleur homogène

Résistance -40° à 250° C

Poêles à Paëlla  
de qualité supérieure
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Bac gastro inox 18/10 gn1/1  12.6l 53/32.5cm h 10cm 301834396

Bac gastro inox 18/10 gn1/1  7.4l 53/32.5cm h 6.5cm 301394446

Bac gastro inox 18/10 gn1/1  4.5l 53/32.5cm h 4cm 3012003601

Bac gastro inox 18/10 gn1/2  5.5l 32.5/26.5cm h 10cm 301731136

Bac gastro inox 18/10 gn1/2  3.5l 32.5/26.5cm h 6.5cm 301218785

Bac gastro inox 18/10 gn1/3  3.5l 32.5/17.6cm h 10cm 301965725

Bac gastro inox 18/10 gn1/3  2.25l 32.5/17.6cm h 6.5cm 301982142

Bac gastro inox 18/10 gn1/4  2.5l 26.5/16.2cm h 10cm 301456681

Bac gastro inox 18/10 gn1/4  1.5l 26.5/16.2cm h 6.5cm 301650928

Bac gastro inox 18/10 gn1/6  1.5l 17.6/16.2cm h 10cm 301853966

Bac gastro inox 18/10 gn1/6  1l 17.6/16.2cm h 6.5cm 301612656

Bac gastro inox 18/10 gn1/9  0.8l 17.6/10.8cm h 10cm 301968358

Bac gastro inox 18/10 gn1/9  0.5l 17.6/10.8cm h 6.5cm 301297996

couVErclE inox Bac gastro gn1/1 301614014

couVErclE inox Bac gastro gn1/2 301533242

couVErclE inox Bac gastro gn1/3 301314039

couVErclE inox Bac gastro gn1/4 301981264

couVErclE inox Bac gastro gn1/6 301291052

couVErclE inox Bac gastro gn1/9 301364801

GAStRo inox 18/10

GN 1/1
530 x 325 mm

GN 2/3
354 x 325 mm

GN 1/3
325 x 176 mm

GN 1/9
176 x 108 mm

GN 1/6
176 x 162 mm

GN 1/2
325 x 265 mm

GN 1/4
265 x 162 mm

Label Fresh express
Distributeur carton 7 x 250 etiquettes

Réf. 120013 
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Ref.

Bac gastro inox GN1/1  28l 53/32.5cm h 20cm 302806159

Bac gastro inox GN1/1  21l 53/32.5cm h 15cm 302806142

Bac gastro inox GN1/1  14l 53/32.5cm h 10cm 302806135

Bac gastro inox GN1/1  9l 53/32.5cm h 6.5cm 302806128

Bac gastro inox GN1/1  5l 53/32.5cm h 4cm 302806111

Bac gastro inox GN1/1  2.5l 53/32.5cm h 2cm 302806104

Bac gastro inox GN2/3  18l 35.4/32.5cm h 20cm 302806258

Bac gastro inox GN2/3  13l 35.4/32.5cm h 15cm 302806241

Bac gastro inox GN2/3  9l 35.4/32.5cm h 10cm 302806234

Bac gastro inox GN2/3  5.5l 35.4/32.5cm h 6.5cm 302806227

Bac gastro inox GN2/3  3l 35.4/32.5cm h 4cm 302806210

Bac gastro inox GN2/3  1.5l 35.4/32.5cm h 2cm 302806203

Bac gastro inox GN1/2  12.5l 32.5/26.5cm h 20cm 302806357

Bac gastro inox GN1/2  9.5l 32.5/26.5cm h 15cm 302806340

Bac gastro inox GN1/2  6.5l 32.5/26.5cm h 10cm 302806333

Bac gastro inox GN1/2  4l 32.5/26.5cm h 6.5cm 302806326

Bac gastro inox GN1/2  2l 32.5/26.5cm h 4cm 302806319

Bac gastro inox GN1/2  1l 32.5/26.5cm h 2cm 302806302

Bac gastro inox GN1/3  7.8l 32.5/17.6cm h 20cm 302806456

Bac gastro inox GN1/3  5.7l 32.5/17.6cm h 15cm 302806449

Bac gastro inox GN1/3  4l 32.5/17.6cm h 10cm 302806432

Bac gastro inox GN1/3  2.5l 32.5/17.6cm h 6.5cm 302806425

Bac gastro inox GN1/3  1.5l 32.5/17.6cm h 4cm 302806418

Bac gastro inox GN1/3  0.6l 32.5/17.6cm h 2cm 302806401

Bac gastro inox GN1/4  5.5l 26.5/16.2cm h 20cm 302806555

Bac gastro inox GN1/4  4l 26.5/16.2cm h 15cm 302806548

Bac gastro inox GN1/4  2.8l 26.5/16.2cm h 10cm 302806531

Bac gastro inox GN1/4  1.8l 26.5/16.2cm h 6.5cm 302806524

Bac gastro inox GN1/6  3.4l 17.6/16.2cm h 20cm 302806654

Bac gastro inox GN1/6  2.4l 17.6/16.2cm h 15cm 302806647

Bac gastro inox GN1/6  1.6l 17.6/16.2cm h 10cm 302806630

Bac gastro inox GN1/6  1l 17.6/16.2cm h 6.5cm 302806623

Bac gastro inox GN1/9  1l 17.6/10.8cm h 10cm 302806739

Bac gastro inox GN1/9  0.6l 17.6/10.8cm h 6.5cm 302806722

GAStRo inox pRemium

GN 1/1
530 x 325 mm

GN 2/3
354 x 325 mm

GN 1/3
325 x 176 mm

GN 1/9
176 x 108 mm

GN 1/6
176 x 162 mm

GN 1/2
325 x 265 mm

GN 1/4
265 x 162 mm

Bords lisses, faciles à nettoyer. coins renforcés, taille Gn marquée. utilisables dans fours à 
convection, réfrigérateurs, bains-marie, chafing…

302806142

302806234

302806333

302806432

302806531

302806630

302806739
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Ref.

Bac gastro inox pErforE GN1/1  14l 53/32.5cm h 10cm 302807132

Bac gastro inox pErforE GN1/1  9l 53/32.5cm h 6.5cm 302807125

Bac gastro inox pErforE GN1/1  5l 53/32.5cm h 4cm 302807118

Bac gastro inox pErforE GN2/3  5.5l 35.4/32.5cm h 6.5cm 302807224

Bac gastro inox pErforE GN1/2  6.5l 32.5/26.5cm h 10cm 302807330

Bac gastro inox pErforE GN1/2  4l 32.5/26.5cm h 6.5cm 302807323

couVErclE inox + Joint siliconE Bac gastro GN1/1 302804001

couVErclE inox + Joint siliconE Bac gastro GN2/3 302804018

couVErclE inox + Joint siliconE Bac gastro GN1/2 302804025

couVErclE inox + Joint siliconE Bac gastro GN1/3 302804032

couVErclE inox + Joint siliconE Bac gastro GN1/4 302804049

couVErclE inox + Joint siliconE Bac gastro GN1/6 302804056

couVErclE inox Bac gastro GN1/1 302806814

couVErclE inox Bac gastro GN2/3 302806821

couVErclE inox Bac gastro GN1/2 302806838

couVErclE inox Bac gastro GN1/3 302806845

couVErclE inox Bac gastro GN1/4 302806852

couVErclE inox Bac gastro GN1/6 302806869

couVErclE inox Bac gastro GN1/9 302806876

GN1/1

GN1/3

GN1/6
GN1/9

GN1/9

GN1/9
GN1/6

GN1/2

GN2/3 GN1/3

GN1/4

GN1/4

Coins renforcés  
avec la taille  
GN marquée

Fermeture hermétique grâce au bord 
avec silicone, pour la conservation  
optimale des aliments. 
Evite les fuites durant le transport.

302807132

302804018

302806814

302807224
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Ref.

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/1  28l 53/32.5cm h 20cm 302869208

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/1  21l 53/32.5cm h 15cm 302869215

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/1  14l 53/32.5cm h 10cm 302869222

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/1  9l 53/32.5cm h 6.5cm 302869239

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/2  12.5l 32.5/26.5cm h 20cm 302869307

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/2  9.5l 32.5/26.5cm h 15cm 302869314

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/2  6.5l 32.5/26.5cm h 10cm 302869321

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/2  4l 32.5/26.5cm h 6.5cm 302869338

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/3  7.8l 32.5/17.6cm h 20cm 302869406

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/3  5.7l 32.5/17.6cm h 15cm 302869413

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/3  4l 32.5/17.6cm h 10cm 302869420

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/3  2.5l 32.5/17.6cm h 6.5cm 302869437

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/4  5.5l 26.5/16.2cm h 20cm 302869505

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/4  4l 26.5/16.2cm h 15cm 302869512

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/4  2.8l 26.5/16.2cm h 10cm 302869529

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/4  1.8l 26.5/16.2cm h 6.5cm 302869536

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/6  3.4l 17.6/16.2cm h 20cm 302869604

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/6  2.4l 17.6/16.2cm h 15cm 302869611

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/6  1.6l 17.6/16.2cm h 10cm 302869628

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/6  1l 17.6/16.2cm h 6.5cm 302869635

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/9  1l 17.6/10.8cm h 10cm 302869727

Bac gastro tritan sans Bpa GN1/9  0.6l 17.6/10.8cm h 6.5cm 302869734

couVErclE Bac gastro tritan sans Bpa GN1/1 302869819

couVErclE Bac gastro tritan sans Bpa GN1/2 302869826

couVErclE Bac gastro tritan sans Bpa GN1/3 302869833

couVErclE Bac gastro tritan sans Bpa GN1/4 302869840

couVErclE Bac gastro tritan sans Bpa GN1/6 302869857

couVErclE Bac gastro tritan sans Bpa GN1/9 302869864

Egouttoir Bac gastro tritan sans Bpa GN1/1 302869918

Egouttoir Bac gastro tritan sans Bpa GN1/2 302869925

GAStRo tRitAn SAnS BpA

Taille GN  
marquée

Gradué

GN 1/1
530 x 325 mm

GN 2/3
354 x 325 mm

GN 1/3
325 x 176 mm

GN 1/9
176 x 108 mm

GN 1/6
176 x 162 mm

GN 1/2
325 x 265 mm

GN 1/4
265 x 162 mm

inodore et ne donne pas de goût. Sans BpA (Bisphénol A). transparents.

302869819

302869918
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Ref.

Bac gastro polYcarBonatE GN1/1  28l 53/32.5cm h 20cm 302861202

Bac gastro polYcarBonatE GN1/1  21l 53/32.5cm h 15cm 302861219

Bac gastro polYcarBonatE GN1/1  14l 53/32.5cm h 10cm 302861226

Bac gastro polYcarBonatE GN1/1  9l 53/32.5cm h 6.5cm 302861233

Bac gastro polYcarBonatE GN1/2  12.5l 32.5/26.5cm h 20cm 302861400

Bac gastro polYcarBonatE GN1/2  9.5l 32.5/26.5cm h 15cm 302861417

Bac gastro polYcarBonatE GN1/2  6.5l 32.5/26.5cm h 10cm 302861424

Bac gastro polYcarBonatE GN1/2  4l 32.5/26.5cm h 6.5cm 302861431

Bac gastro polYcarBonatE GN1/3  7.8l 32.5/17.6cm h 20cm 302861509

Bac gastro polYcarBonatE GN1/3  5.7l 32.5/17.6cm h 15cm 302861516

Bac gastro polYcarBonatE GN1/3  4l 32.5/17.6cm h 10cm 302861523

Bac gastro polYcarBonatE GN1/3  2.5l 32.5/17.6cm h 6.5cm 302861530

Bac gastro polYcarBonatE GN1/4  5.5l 26.5/16.2cm h 20cm 302861608

Bac gastro polYcarBonatE GN1/4  4l 26.5/16.2cm h 15cm 302861615

Bac gastro polYcarBonatE GN1/4  2.8l 26.5/16.2cm h 10cm 302861622

Bac gastro polYcarBonatE GN1/4  1.8l 26.5/16.2cm h 6.5cm 302861639

Bac gastro polYcarBonatE GN1/6  3.4l 17.6/16.2cm h 20cm 302861707

Bac gastro polYcarBonatE GN1/6  2.4l 17.6/16.2cm h 15cm 302861714

Bac gastro polYcarBonatE GN1/6  1.6l 17.6/16.2cm h 10cm 302861721

Bac gastro polYcarBonatE GN1/6  1l 17.6/16.2cm h 6.5cm 302861738

Bac gastro polYcarBonatE GN1/9  1l 17.6/10.8cm h 10cm 302861820

Bac gastro polYcarBonatE GN1/9  0.6l 17.6/10.8cm h 6.5cm 302861837

couVErclE Bac gastro polYcarBonatE GN1/1 302864104

couVErclE Bac gastro polYcarBonatE GN1/2 302864128

couVErclE Bac gastro polYcarBonatE GN1/3 302864135

couVErclE Bac gastro polYcarBonatE GN1/4 302864142

couVErclE Bac gastro polYcarBonatE GN1/9 302864166

Egouttoir Bac gastro polYcarBonatE GN1/1 302868522

Egouttoir Bac gastro polYcarBonatE GN1/2 302868546

Egouttoir Bac gastro polYcarBonatE GN1/3 302868553

Egouttoir Bac gastro polYcarBonatE GN1/6 302868577

GAStRo tRitAn SAnS BpA GAStRo polYcARBonAte

Gradué

GN 1/1
530 x 325 mm

GN 2/3
354 x 325 mm

GN 1/3
325 x 176 mm

GN 1/9
176 x 108 mm

GN 1/6
176 x 162 mm

GN 1/2
325 x 265 mm

GN 1/4
265 x 162 mm

Bacs professionnels de qualité extra. polycarbonate transparent.
n’absorbe pas les odeurs ou saveurs.

302864104

302868522
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Bac gastro polYpropYlEnE GN1/1  28l 53/32.5cm h 20cm 302880005

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/1  21l 53/32.5cm h 15cm 302880012

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/1  14l 53/32.5cm h 10cm 302880029

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/2  12.5l 32.5/26.5cm h 20cm 302880104

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/2  9.5l 32.5/26.5cm h 15cm 302880111

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/2  6.5l 32.5/26.5cm h 10cm 302880128

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/3  7.8l 32.5/17.6cm h 20cm 302880203

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/3  5.7l 32.5/17.6cm h 15cm 302880210

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/3  4l 32.5/17.6cm h 10cm 302880227

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/4  5.5l 26.5/16.2cm h 20cm 302880302

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/4  4l 26.5/16.2cm h 15cm 302880319

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/4  2.8l 26.5/16.2cm h 10cm 302880326

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/6  3.4l 17.6/16.2cm h 20cm 302880401

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/6  2.4l 17.6/16.2cm h 15cm 302880418

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/6  1.6l 17.6/16.2cm h 10cm 302880425

Bac gastro polYpropYlEnE GN1/9  1l 17.6/10.8cm h 10cm 302880524

couVErclE Bac gastro poYpropYlEnE GN1/1 302880609

couVErclE Bac gastro poYpropYlEnE GN1/2 302880616

couVErclE Bac gastro poYpropYlEnE GN1/3 302880623

couVErclE Bac gastro poYpropYlEnE GN1/4 302880630

couVErclE Bac gastro poYpropYlEnE GN1/6 302880647

couVErclE Bac gastro poYpropYlEnE GN1/9 302880654

GAStRo polYpRopYlene

Taille GN  
marquée

Gradué

GN 1/1
530 x 325 mm

GN 2/3
354 x 325 mm

GN 1/3
325 x 176 mm

GN 1/9
176 x 108 mm

GN 1/6
176 x 162 mm

GN 1/2
325 x 265 mm

GN 1/4
265 x 162 mm

302880623

n’absorbe ni odeurs ni saveurs.
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planchE a dEcoupEr haccp 600/400 BlanchE 302825600

planchE a dEcoupEr haccp 600/400 rougE 302825617

planchE a dEcoupEr haccp 600/400 BlEuE 302825624

planchE a dEcoupEr haccp 600/400 VErtE 302825631

planchE a dEcoupEr haccp 600/400 marron 302825648

planchE a dEcoupEr haccp 600/400 JaunE 302825655

planchE a dEcoupEr haccp 450/300 BlanchE 302825518

planchE a dEcoupEr haccp 450/300 rougE 302825525

planchE a dEcoupEr haccp 450/300 BlEuE 302825532

planchE a dEcoupEr haccp 450/300 VErtE 302825549

planchE a dEcoupEr haccp 450/300 marron 302825556

planchE a dEcoupEr haccp 450/300 JaunE 302825563

Egouttoir pour 6 planchEs a dEcoupEr 30.3/21.1cm h20.5cm 302826201

planchE a dEcoupEr haccp GN1/1 53/32.5cm h 1.5cm BlanchE 302826003

planchE a dEcoupEr haccp GN1/1 53/32.5cm h 1.5cm rougE 302826010

planchE a dEcoupEr haccp GN1/1 53/32.5cm h 1.5cm BlEuE 302826027

planchE a dEcoupEr haccp GN1/1 53/32.5cm h 1.5cm  VErtE 302826034

planchE a dEcoupEr haccp GN1/1 53/32.5cm h 1.5cm  marron 302826041

planchE a dEcoupEr haccp GN1/1 53/32.5cm h 1.5cm  JaunE 302826058

planchE a dEcoupEr haccp GN1/1 53/32.5cm h 1.5cm  ViolEttE 302826065

planchE a dEcoupEr haccp GN1/2 26.5/32.5cm h 1.2cm BlanchE 302826102

planchE a dEcoupEr haccp GN1/2 26.5/32.5cm h 1.2cm rougE 302826119

planchE a dEcoupEr haccp GN1/2 26.5/32.5cm h 1.2cm BlEuE 302826126

planchE a dEcoupEr haccp GN1/2 26.5/32.5cm h 1.2cm VErtE 302826133

planchE a dEcoupEr haccp GN1/2 26.5/32.5cm h 1.2cm marron 302826140

planchE a dEcoupEr haccp GN1/2 26.5/32.5cm h 1.2cm JaunE 302826157

planchE a dEcoupEr haccp GN1/2 26.5/32.5cm h 1.2cm ViolEttE 302826164

planchE a dEcoupEr En Bois GN1/2   26.5/32.5cm h 4.5cm 302506912

planchE a dEcoupEr En Bois GN1/1   53/32.5cm h 4.5cm 302506905

planchE a dEcoupEr flExiBlE 38/30.5cm  lot dE 6 coulEurs 302826300

tapis anti-dÉrapant  150/30cm 302598047

GAStRo polYpRopYlene plAncheS A decoupeR

planchE a dEcoupEr haccp 
600/400 rougE

302825617

Egouttoir pour 6 planchEs
302826201

polyéthylène hdpe 500. conforme aux normes hAccp. les deux côtés conviennent pour  
le découpage
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coutEau a JamBon/saumon  alVEolE 300/430mm 302844328

coutEau a pain 215/340mm 302844298

coutEau a pain offsEt  215/340mm 302844281

hachE  lissE  170/295mm 302844342

hachE  alVEolEE  170/295mm 302844335

coutEau santoKu  alVEolE 180/310mm 302844274

fourchEttE a dEcoupEr  150/285mm 302844229

fourchEttE a dEcoupEr courBEE  130/255mm 302844243

Ref.

coutEau  chEf  250/385 mm 302844205

coutEau  chEf  200/335 mm 302844212

coutEau a dEcoupEr 250/380mm 302844311

coutEau a dEcoupEr 200/330mm 302844304

coutEau a dEsossEr  150/270mm 302844267

coutEau dE cuisinE 150/265mm 302844250

coutEau EpluchEur 90/195mm 302844236

fusil En diamant oVal 310/445mm 302844403

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

8

forgé par estampage en acier au carbone haute qualité. excellente coupe. longue durée de vie. facilité d’utilisation. très résistant à la corrosion.
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fourchEttE a dEcoupEr  175/290mm 302781364

coupErEt dE cuisinE  180/300mm 302781302

coutEau a JamBon/saumon  215/380mm 302781326

fusil  a aiguisEr rond  230/360mm  diam10mm 302781418

support magnEtiquE pour coutEaux 3 crochEts 30cm 302820209

support magnEtiquE pour coutEaux 5 crochEts 45cm 302820308

support magnEtiquE pour coutEaux 6 crochEts 60cm 302820407

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

Ref.

coutEau chEf  150/295 mm 302781357

coutEau chEf  200/340 mm 302781319

coutEau a dEcoupEr 200/330mm 302781340

coutEau a dEsossEr  150/285mm 302781371

coutEau a pain 230/345mm 302781333

coutEau dE cuisinE 120/240mm 302781388

coutEau EpluchEur 90/200mm 302781395

sEcatEur  140/250mm 302781401

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

support magnEtiquE
302820209 

en acier chrome-molybdène forge très dure. Solides, résistants à la corrosion, ils restent aiguisés durablement. manche en bakélite, hygiénique. 

Stérilisateur  couteaux
Réf. 302281222
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coutEaux sashimi  210/340mm 302845059

coutEaux sashimi  240/370mm 302845042

coutEaux naKiri  180/325mm 302845028

coutEaux santoKu  165/295mm 302845035

couteAux JAponAiS

1

2

3

4

Ref.

coutEau uniVErsEl  dEntElE 100/205mm 302842102

coutEau uniVErsEl  modElE court 90/190mm 302842201

coutEau a dEcoupEr 150/280mm 302842409

coutEau  chEf  180/320 mm 302842607

coutEau  chEf  240/385 mm 302842706

coutEau a JamBon/saumon  350/490mm 302842904

coutEau a pain 250/385mm 302843000

coutEau a pain 300/430mm 302843109

fusil a aiguisEr   230/360mm 302781418

Ref.

coutEau a dEcoupEr 150/290mm 302842423

coutEau  filEt dE sol 150/300mm 302842522

coutEau  chEf  180/320 mm 302842621

coutEau  chEf  240/385 mm 302842720

coutEau a JamBon/saumon  350/490mm 302842928

couteAux noiR uniVeRSelS

couteAux hAccp

1

2

3

4

5

6

7

8

9

1

2

3

4

5

1

1 2 3 4 5 6 7 8 9

2 3 4

1 2 3 4 5

Acier au carbone x50crmoV15. 50 étapes de fabrication. manche traditionnel en bois.

manche polypropylène conforme aux normes hAccp.

manche en polypropylène conforme aux normes hAccp.   
un code couleur par utilisation. 

Forgés selon la tradition japonaise 
de la plus haute qualité

RouGe = ViAnde cRue



1 2 3

1 2 3
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Ref.

coutEau uniVErsEl modElE court 90/190mm 302842256

coutEau uniVErsEl modElE long 130/230mm 302842355

coutEau  filEt dE sol 150/300mm 302842553

coutEau  chEf  180/320 mm 302842652

coutEau  chEf  240/385 mm 302842751

coutEau a pain 250/385mm 302843055

coutEau a pain 300/430mm 302843154

BlAnc = pAin & fRomAGe
1

2

3

4

5

6

7

Ref.

coutEau  chEf  180/320 mm 302842669

coutEau  chEf  240/385 mm 302842799

coutEau a JamBon/saumon  350/490mm 302842966

BRun = ViAnde cuite
1

2

3

Ref.

coutEau  filEt dE sol 150/300mm 302842539

coutEau  chEf  180/320 mm 302842638

coutEau  chEf  240/385 mm 302842737

JAune = VolAille
1

2

3

Ref.

coutEau  filEt dE sol 150/300mm 302842546

coutEau  chEf  180/320 mm 302842645

coutEau  chEf  240/385 mm 302842744

Bleu = poiSSon

1

2

3

1 2 3

1 2 3

1 2 3 4 5 6 7

Ref.

coutEau uniVErsEl modElE court 90/190mm 302842218

coutEau uniVErsEl  dEntElE 100/205mm 302842119

coutEau uniVErsEl modElE long 130/230mm 302842317

coutEau  chEf  180/320 mm 302842614

coutEau  chEf  240/385 mm 302842713

VeRt = fRuitS & leGumeS
1

2

3

4

5

4 5
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coutEau EpluchEur 75/175mm   lot dE 6 coulEurs 302842003

coutEau EpluchEur 90/185mm   lot dE 6 coulEurs 302842010

coutEau a tomatEs  110/210mm 302841136

EcomnomE transVErsal 50/110mm 302841228

EconomE tEtE articulEE  50/150mm 302841235

Ref.

rapE a fromagE 17/7.5cm 302856222

coutEau a fromagE mou  16cm 302856246

coutEau a piZZa  inox diam 10cm manchE pp    23cm 302617014

coutEau a patEs crantE  diam 6cm l 18cm 302856154

Bigoudi a BEurrE dEntElE 20cm 302856192

coutEau a BEurrE crantE  22.5cm 302855768

EconomE  17.5cm 302856178

VidE-pommE  diam 2cm /10cm 302856079

ZEstEur dE citron 15.5cm 302856031

ÉpluchEur a citron 18cm 302856055

cuillErE a mElon dEntElEE 2.2cm/15.5cm 302856024

cuillErE a mElon douBlE diam 2.2-2.5 /16.5cm 302856000

EVidEur 15cm 302856048

hachoir dEmi-lunE douBlE lamE 23cm 302844366

hachoir dEmi-lunE lamE simplE 23cm 302844359

cisEaux  19.5cm 302856307

cisEaux  21.5cm 301798773

Ref.

aiguisEur ElEctriquE  31/11cm h 11cm 230V 50W 302224403

papiEr dE VErrE pour aiguisEur 302224410

aiguisEur manuEl  14cm aVEc protEgE doigts 302820605

aiguisEur manuEl 3 fonctions 20/4.6cm h 7.5cm 302820612

eplucheuRS

AiGuiSeuRS

aiguisEur ElEctriquE  
conçu pour aiguiser les couteaux rapidement  
et facilement. papier de verre facile à changer.  
convient à tous les couteaux.
302224403

aiguisEur manuEl 3 fonctions  
3 fonctions permettant d’affûter tous les types  
de couteaux y compris céramique.
302820612.

EcomnomE tEtE  
articulEE 
302841235

coutEau EpluchEur 
302842003

rapE a fromagE 
302856222

coutEau a BEurrE 
crantE 

302855768

coutEau a patEs 
crantE 

302856154

cuillErE a mElon 
douBlE 

302856000
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pilon a purEE  9.5cm h 23cm 302856147

prEssE-purEE 30/11cm 302515105

prEssE ail 17.5cm/3cm 302570715

coupE-Œuf rEctangulairE  13/8.5cm 302570104

ouVrE-BoitE a fixEr 55cm 302690000

ouVrE-BoitE manuEl 20cm 302856116

portE-fichEs aluminium  60cm 302513705

mandolinE En V 13/33.5cm h 7.5cm 302222614

coupE-lEgumEs  39.5/12.5cm h 20cm 302222652

rapE 35/220mm l390mm grain fin 302856352

rapE  35/220mm l390mm grain moYEn 302856369

rapE  35/220mm l390mm grain gros 302856376

rapE  65/135mm l315mm grain fin 302856321

rapE  65/135mm l315mm grain moYEn 302856338

rapE  65/135mm l315mm grain gros 302856345

rapE 4 facEs 9/6.5cm h 20cm 302443002

coupE-fritEs 43/16.8cm h 29cm 302630402

coupE-tomatEs 43.2/20.2cm h 21cm 302570159

uStenSileS cuiSine 

coupE-fritEs 
- couteaux inox 
- 3 couteaux 6, 9 et 13 mm 
- 1 couteau diviseur 8 parts 
- montage sur mur ou plan de travail 
-  poignée recouverte de plastique  

pour une meilleure prise en main
-  plaque de fixation qui permet un  

montage et nettoyage faciles
-  pieds avec ventouse pour garantir  

la stabilité
302630402

mandolinE En V 
- plastique noir 
- 5 lames inox haute qualité 
-  support pliable avec pieds 

caoutchouc
-  chassis lame horizontale en V
-  lames pour julienne  

ou frites, de 6mm à 9mm
-  Epaisseur réglable  

de 1mm à 9mm
-  poussoir avec piques  

métalliques
- hauteur 140mm
302222614

coupE-lEgumEs 
-  5 lames pour la coupe en tranches  

ondulées, droites, julienne 5, 7, 10 mm
- Boite de rangement pour les lames 
- support antidérapant
302222652

ouVrE-BoitE a fixEr  
fixation avec vis oreilles. 
convient pour des boites  
jusqu’à 335mm.
302690000

coupE-tomatEs 
-  Epaisseur des tranches +/-5mm
- facile à nettoyer - pieds ventouses
302570159
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Egouttoir a friturE inox  Ø 41cm h 17cm 302630808

Egouttoir a friturE aluminium  Ø 40cm h 17cm 302630006

Bac a ViandE / fritEs aluminium 47/31cm h 7.5cm 302630303

saliErE couVErclE a Vis Ø 8cm h 17.5cm 302630136

poiVriErE couVErclE a Vis Ø 6.3cm h 10cm 302630235

filtrE a graissE pour fritEusE  BoitE dE 50 302632802

support inox pour filtrE a graissE pour fritEusE   25/20cm 302632901

sEau 11.5l polYpropYlEnE aVEc couVErclE 302196007

sEau 7l inox fond rEnforcE  Et graduations Ø 23cm h 24.5cm 302516676

sEau 10l inox fond rEnforcE  Et graduations Ø 28cm h 24.5cm 302516683

sEau 12l inox fond rEnforcE  Et graduations Ø 30cm h 31cm 302516706

sEau 15l inox fond rEnforcE  Et graduations Ø 30.5cm h 31cm 302516720

couVErclE pour sEau aVEc fond rEnforcE Ø 28cm 302516690

couVErclE pour sEau aVEc fond rEnforcE Ø 30cm 302516713

couVErclE pour sEau aVEc fond rEnforcE Ø 30.5cm 302516737

pEllE a fritEs grillagE 16/21cm 302642504

pEllE a fritEs douBlE grillagE 17.5/22.5cm 302642603

pEllE a fritEs polYcarBonatE 23.3/20.5cm 302642566

pEllE a fritEs inox 20/23cm 302642559

EcumoirE a friturE manchE filiformE diam 12.5cm l35cm 302646205

EcumoirE a friturE manchE filiformE diam 15cm l43cm 302646304

moulE nid d’oisEau  diam 8/10cm l39.5cm 302646601

Ref.

araignEE inox manchE aBs diam 24cm l60cm 302640913

araignEE inox manchE aBs diam 26cm l60cm 302640920

araignEE inox manchE filiformE diam 10cm l33cm 302640104

araignEE inox manchE filiformE diam 12.5cm l42cm 302640203

araignEE inox 18/10 manchE filiformE rEnf diam 14cm l51.5cm 302640418

araignEE inox 18/10 manchE filiformE rEnf diam 18cm l54cm 302640517

araignEE inox 18/10 manchE filiformE rEnf diam 22cm l60.5cm 302640715

araignEE inox 18/10 manchE filiformE rEnf diam 26cm l71cm 302640814

araignEE inox manchE filiformE rEnf diam 16cm l45cm 302640401

araignEE inox manchE filiformE rEnf diam 18cm l47cm 302640500

araignEE inox manchE filiformE rEnf diam 20cm l51cm 302640609

araignEE inox manchE filiformE rEnf diam 22cm l54cm 302640708

araignEE inox manchE filiformE rEnf diam 24cm l55cm 302640807

Egouttoir a friturE
complet en acier inoxydable.  

poignée en inox 
Bac collecteur amovible

302630808

pEllE a fritEs
avec manche filiforme  

de 225mm 
double grillage
302642603

pEllE a fritEs
avec poignées amovibles 

ouverture remplissage  
de 70mm

302642566

pEllE a fritEs inox
avec poignées amovibles 

ouverture remplissage de 75mm 
302642559

araignEE inox  
manchE aBs

acier inoxydable et manche en pa 
panier extra profond

302640913 
302640920

araignEE inox 18/10  
manchE filiformE rEnforcE

302640418
302640517
302640715

ARAiGneeS
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Ref.

pincE dE sErVicE inox  24cm 302171400

pincE dE sErVicE inox  30cm 302171509

pincE dE sErVicE JumBo inox18/10 24cm pincEttEs siliconE 302171301

pincE dE sErVicE JumBo inox18/10 30cm pincEttEs siliconE 302171318

pincE dE sErVicE JumBo inox18/10 40cm pincEttEs siliconE 302171325

pincE dE sErVicE JumBo inox  25cm aVEc crochEt dE BlocagE 302171707

pincE dE sErVicE JumBo inox  30cm aVEc crochEt dE BlocagE 302171806

pincE dE sErVicE JumBo inox  40cm aVEc crochEt dE BlocagE 302171905

pincE dE sErVicE uniVErsEllE inox  28cm 302524008

pincE dE sErVicE uniVErsEllE inox  28cm 302524022

pincE dE sErVicE JumBo inox 25cm poignÉE pVc 302171752

pincE dE sErVicE JumBo inox 30cm poignÉE pVc 302171851

pincEttE inox  30cm 302680018

Ref.

racloir inox manchE Bois 11.8/10cm l 25.1cm 302855102

racloir inox manchE pp 8/10.8cm l 25.1cm 302855713

spatulE a hamBurgEr inox  manchE Bois 12/7.5cm l 28cm 302855508

spatulE a hamBurgEr inox manchE Bois 15/11cm l 30.5cm 302855607

spatulE inox coudEE manchE pp 10/7.6cm l 27.5cm 302855676

spatulE inox coudEE manchE pp 14/10.5cm l 30.8cm 302855652

spatulE flExiBlE coudEE  inox manchE pp 15/9.5cm 302855669

spatulE flExiBlE coudEE inox manchE pp 20/7.3cm 302855737

spatulE flExiBlE coudEE pErforEE inox manchE pp 21/7.3cm 302855720

spatulE platE  inox manchE pp 11/1.7cm 302855706

spatulE platE  inox manchE pp 20.3/3.4cm 302855690

spatulE platE  inox manchE pp 25/3.9cm 302855744

spatulE a crEpE inox coudEE manchE pp  11/1.9cm 302855775

spatulE a crEpE inox coudEE manchE pp  20/3.2cm 302855782

spatulE a crEpE inox coudEE manchE pp  25.4/3.7cm 302855683

pincE dE sErVicE  
inox

302171509

pincE dE sErVicE 
JumBo poignEE pVc

poignées isolées en pVc noir
302171752

pincE dE sErVicE JumBo  
pincEttEs siliconE

pincettes en silicone résistant à la chaleur 
poignée avec crochet de blocage

302171318

pincE dE sErVicE  
uniVErsEllE inox

avec crochet de blocage 
détachable

302524008

spatulE a hamBurgEr inox 
manchE Bois

spatulE flExiBlE coudEE inox 
manchE pp

spatulE platE inox manchE pp
spatule flexible et lisse

spatulE a crEpE inox coudEE manchE pp
avec lame flexible

302855744

302855683

302855690
302855782

302855706
302855775

302855508 302855676

302855607 302855652

pinceS de SeRVice 

RAcloiRS & SpAtuleS

pincEttE inox
modèle long

convient en friture
302680018

Idéale pour la préparation de confiserie
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Ref.

cuillErE a rEmuEr hautE tEmpEraturE  diam 7cm l 38cm 302563007

cuillErE a rEmuEr hautE tEmpEraturE  diam 8cm l 45cm 302563106

cuillErE a rEmuEr hautE tEmpEraturE  diam 10.5cm l 60cm 302563205

cuillErE a rEmuEr Exoglass   30cm 302659700

cuillErE a rEmuEr Exoglass   38cm 302659809

cuillErE a rEmuEr En Bois 30/35/40cm lE lot dE 3 302525005

spatulE a frirE En Bois 26cm 302525104

spatulE plEinE polYamidE 28cm. Jusqu’à 200°c 302658000

spatulE plEinE coudEE polYamidE 32cm. Jusqu’à 200°c 302659601

spatulE a fEntEs polYamidE 30cm. Jusqu’à 200°c 302659502

palEttE caoutchouc sYnt 5/8cm l 25.7cm manchE aBs Jusqu’à 110°c 302659205

palEttE caoutchouc sYnt 7/11.5cm l 35.8cm manchE aBs Jusqu’à 110°c 302659304

palEttE caoutchouc sYnt 7/11.5cm l 41cm manchE aBs Jusqu’à 110°c 302659403

palEttE siliconE 5.5/9cm l 25.4cm manchE aBs 302659014

palEttE siliconE 7/10.5cm l 35cm manchE aBs 302659007

palEttE siliconE 7/10.5cm l 45cm manchE aBs 302659106

palEttE caoutchouc nat. 5.5/9cm l 25cm manchE nYlon 302658604

palEttE caoutchouc nat. 5.5/9cm l 32cm manchE nYlon 302658703

palEttE caoutchouc nat. 5.5/9cm l 42cm manchE nYlon 302658802

palEttE caoutchouc nat. 10/15cm l 52cm manchE nYlon 302658901

palEttE cuillErE caoutchouc sYnt 5.7/8.8cm l 25.4cm manchE aBs 302659458

palEttE cuillErE caoutchouc sYnt 7.5/11.7cm l 35.6cm manchE aBs 302659465

palEttE cuillErE caoutchouc sYnt 7.5/11.7cm l 40.8cm manchE aBs 302659472

cuillErE a rEmuEr hautE tEmpEraturE 
poignée en aBs. -40° +220°c

302563007

cuillErE a rEmuEr Exoglass 
302659700

palEttE siliconE

palEttE caoutchouc naturEl

palEttE cuillErE caoutchouc sYnthEtiquE

spatulE a frirE  
En Bois

302525104

spatulE plEinE 
polYamidE 
Jusqu’à 200°c 
302658000

spatulE a fEntEs polYamidE 
302659502

cuilleReS SpAtuleS & pAletteS

palEttE caoutchouc sYnthEtiquE

Jusqu’à 110°C

de -60° à +260°C

Palette en caoutchouc naturel 
pour les préparations froides

En forme  
de cuillère



79www.groupe-reso.fr /

eq
u

ip
em

en
t

 d
u

 c
h

ef

Ref.

cuillErE aVEc trou l 300mm 302563304

cuillErE plEinE l 300mm 302563311

spatulE l 310mm 302563328

Ecumoir l 320 302563373

pEllE l 300mm 302563359

spatulE a fEntEs horiZontalEs l 310mm 302563335

spatulE a fEntEs VErticalEs l 315mm 302563342

louchE a soupE 302563366

cuillErE a spaghEtti 302563380

uStenSileS en ppA ReSiStAnt A lA chAleuR
Gamme complète en fibre de verre renforcée ppA. Solide, flexible et résistant à la chaleur jusqu’à 280°c.

qualité professionnelle. fait en une pièce, conforme aux normes hAccp.   
en acier inoxydable extra lourd.   
epaisseur 4mm. Bord verseur antigoutte.

loucheS, ecumoiReS & fouetS

Ref.

louchE inox 0.05l Bord anti-gouttE diam 6cm l 30cm 302540107

louchE inox 0.125l Bord anti-gouttE diam 8cm l 32cm 302540305

louchE inox 0.25l Bord anti-gouttE diam 10cm l 40cm 302540404

louchE inox 0.5l Bord anti-gouttE diam 12cm l 45cm 302540503

louchE inox 0.75l Bord anti-gouttE diam 14.5cm l 44cm 302540602

louchE inox 1l Bord anti-gouttE diam 16.5cm l 48cm 302540701

Fait en une
pièce, monobloc

Bord  
antigoutte

cuillErE aVEc trou
302563304

Ecumoir
302563373

spatulE a fEntEs 
VErticalEs
302563342
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Ref.

EcumoirE inox  diam 8cm l 39cm 302541104

EcumoirE inox  diam 10cm l 40cm 302541203

EcumoirE inox  diam 12cm l 46cm 302541302

EcumoirE inox  diam 16cm l 53cm 302541500

Ref.

spatulE inox aVEc fEntEs 34cm 302526118

spatulE inox 34cm 302526101

grappin a ViandE inox 3.5/35cm 302526200

cuillErE a lEgumEs inox 32.5cm 302526309

Ref.

louchE a arrosEr inox 10/6.5/43cm 302542606

cuillErE a lEgumEs inox 10/6.5/48cm 302542507

grappin a ViandE inox 3.5/35cm 302542705

spatulE inox 10/11/51cm 302542200

Ref.

louchE inox 0.5l  diam 6cm l 30cm 302527108

louchE inox 0.18l  diam 9cm l 36cm 302527207

louchE inox 0.21l  diam 10cm l 38cm 302527306

EcumoirE inox  diam 10cm l 34cm 302528105

EcumoirE inox  diam 11.5cm l 43cm 302528204

-  professionnelle, fait 
en une pièce,

-  conforme aux 
normes hAccp

-  en acier inoxydable 
extra lourd

- epaisseur 4mm

-  homogène,  
d’une pièce

-  conforme aux 
normes hAccp

-  homogène,  
d’une pièce

-  conforme aux 
normes hAccp

-  professionnelle, fait 
en une pièce, 

-  conforme aux 
normes hAccp

-  en acier inoxydable 
extra lourd

- epaisseur 4mm Bactalim  SR lingettes*
Lingettes désinfectantes 

pour la désinfection  
des surfaces,  

petits matériels  
et ustensiles  

en restauration.  
Sans rinçage
Réf. 771044 

* Produits conformes à la Directive Biocide 98/8/CE. Utilisez les biocides avec précaution. Avant toute utilisation, lisez l'étiquette et les informations concernant le produit.

EN 1276
EN 1650

EN 13697
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Ref.

fouEt inox 7 fils fins/flExiBlEs  20cm 302532003

fouEt inox 7 fils fins/flExiBlEs  25cm 302532102

fouEt inox 7 fils fins/flExiBlEs  30cm 302532201

fouEt inox 7 fils fins/flExiBlEs  35cm 302532300

fouEt inox plat  16cm manchE pp 302856109

Ref.

fouEt inox 8 fils Epais/rigidEs 25cm manchE nYlon 302509005

fouEt inox 8 fils Epais/rigidEs 30cm manchE nYlon 302509104

fouEt inox 8 fils Epais/rigidEs 35cm manchE nYlon 302509203

fouEt inox 8 fils Epais/rigidEs 40cm manchE nYlon 302509302

fouEt inox 8 fils Epais/rigidEs 45cm manchE nYlon 302509401

Ref.

fouEt inox 8 fils Epais/raidEs  25cm 302510001

fouEt inox 8 fils Epais/raidEs  30cm 302510100

fouEt inox 8 fils Epais/raidEs  35cm 302510209

fouEt inox 8 fils Epais/raidEs  40cm 302510308

fouEt inox 8 fils Epais/raidEs  45cm 302510407

fouEt inox 8 fils Epais/raidEs  50cm 302511503

fouEt inox 8 fils Epais/raidEs  55cm 302511602

fouEt inox 8 fils Epais/raidEs  60cm 302511701

Manche en Nylon 
8 fils épais et rigides avec 

crochets de suspension

8 fils épais et raides avec 
crochet de suspension

Très  
flexible

fouEt inox plat 
302856109
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Ref.

Bol dE prEparation inox 0.8l diam 16cm h 6.3cm 302530108

Bol dE prEparation inox 1.3l diam 20.5cm h 7cm 302530207

Bol dE prEparation inox 1.6l diam 22.5cm h 8.3cm 302530306

Bol dE prEparation inox 2.3l diam 25cm h 8.4cm 302530405

Bol dE prEparation inox 3.1l diam 28cm h 9.9cm 302530504

Bol dE prEparation inox 5l diam 31.5cm h 10.8cm 302530603

Bol dE prEparation inox 6l diam 34.5cm h 11.8cm 302530702

Bol mElangEur inox 0.7l diam 15.8cm h 5.5cm 302517109

Bol mElangEur inox 1.4l diam 19.7cm h 6.8cm 302517208

Bol mElangEur inox 2.3l diam 24cm h 8.8cm 302517307

Bol mElangEur inox 3.3l diam 25.9cm h 9.2cm 302517406

Bol mElangEur inox 4.9l diam 30cm h 11.8cm 302517604

Egouttoir  inox sur piEd 2 poignEEs  diam 32cm h 18cm 302535509

Egouttoir  inox sur piEd 2 poignEEs  diam 36cm h 20cm 302535516

Egouttoir  inox sur piEd 2 poignEEs  diam 40cm h 22cm 302535523

Egouttoir  inox pErforE sur piEd 2 poignEEs d23.5cm h8.5cm 302535400

Egouttoir  inox pErforE sur piEd 2 poignEEs d28.5cm h11.5cm 302535417

Egouttoir  inox pErforE sur piEd 2 poignEEs d31.5cm h12cm 302535424

Egouttoir  inox sur piEd 2 poignEEs  diam 24cm h 11cm 302535103

Egouttoir  inox sur piEd 2 poignEEs  diam 28cm h 13.5cm 302535202

Egouttoir  inox sur piEd 2 poignEEs  diam 34cm h 16cm 302535301

EtaminE  En lin  70/70cm 302556719

passoirE tamis manchE filiformE diam 12cm l 28cm 302635001

passoirE tamis manchE filiformE diam 16cm l 32cm 302635155

passoirE tamis manchE filiformE diam 18cm l 34cm 302635209

passoirE tamis manchE filiformE diam 20cm l 36cm 302635308

passoirE tamis manchE filiformE diam 23cm l 40cm 302635407

passoirE tamis manchE filiformE diam 25cm l 43.5cm 302635605

chinois maillEs finEs manchE filiformE diam 16cm l 35.5cm 302647516

chinois maillEs finEs manchE filiformE diam 18cm l 39.5cm 302647509

chinois moitiE En maillEs finEs inox18/10 diam 20cm 302647554

chinois moitiE En maillEs finEs inox18/10 diam 24.5cm 302647561

chinois  inox diam 18.5cm l 35cm 302547304

chinois  inox diam 23.5cm l 39.5cm 302547502

BolS, eGoutoiRS, pASSoiReS, tAmiS & chinoiS

Bol dE prEparation inox 

Egouttoir inox  
sur piEd 2 poignEEs

302535509
302535516
302535523

passoirE tamis  
manchE filiformE

chinois moitiE  
En maillEs

chinois maillEs finEs 
manchE filiformE

chinois  
inox

Egouttoir inox  
sur piEd 2 poignEEs

302535103
302535202
302535301

Egouttoir  
inox pErforE  

sur piEd 2 poignEEs
302535400
302535417
302535424

Bol mElangEur inox
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Ref.

moulin a lEgumEs maillEs finEs inox 18/10  diam 20cm l 39cm 302647592

moulin a lEgumEs inox 18/10  diam 20cm h 11/19.5cm 302515501

EssorEusE a saladE manuEllE   12l 30149888-10

EssorEusE a saladE manuEllE  25l 30149888-20

Entonnoir inox  diam 12cm 302518700

Entonnoir dE dosagE  1.5l 302551813

Entonnoir dE dosagE inox  1.5l diam 19cm h 22cm 302551806

flacon a saucE  20cl pE JaunE  diam 5cm h 18.5cm 302558003

flacon a saucE 20cl  pE rougE diam 5cm h 18.5cm 302558010

flacon a saucE 20cl pE transparEnt diam 5cm h 18.5cm 302558027

flacon a saucE 35cl pE JaunE diam 5.5cm h 20.5cm 302557808

flacon a saucE 35cl pE rougE diam 5.5cm h 20.5cm 302557815

flacon a saucE 35cl pE transparEnt diam 5.5cm h 20.5cm 302557822

flacon a saucE 70cl pE JaunE diam 7cm h 24cm 302557907

flacon a saucE 70cl pE rougE diam 7cm h 24cm 302557914

flacon a saucE 70cl pE transparEnt diam 7cm h 24cm 302557921

support inox pour 3 flacons a saucE  20cl 302557969

support inox pour 3 flacons a saucE  35cl 302557976

support inox pour 3 flacons a saucE  70cl 302557983

support inox hot dog 302630648

nonnEttE rondE inox  diam 7cm h 4.5cm 302512104

nonnEttE rondE inox  diam 9cm h 5cm 302512302

Ref.

pichEt mEsurEur 0.5l polYpropYlEnE  diam 9cm h 14cm 302567104

pichEt mEsurEur 1l polYpropYlEnE  diam 11cm h 17cm 302567203

pichEt mEsurEur 2l polYpropYlEnE  diam 14cm h 21.5cm 302567302

pichEt mEsurEur 3l polYpropYlEnE  diam 16cm h 24cm 302567401

pichEt mEsurEur 5l polYpropYlEnE  diam 19cm h 27cm 302567500

Broc mEsurEur 0.5l inox 18/10  diam 9cm h 11cm 302516102

Broc mEsurEur 1l inox 18/10  diam 12cm h 13.5cm 302516201

Broc mEsurEur 2l inox 18/10  diam 14cm h 17.5cm 302516300

pichetS BRocS & pelleS

moulin a lEgumEs
maille fine et presse en bois 

avec support et manche filiforme.
302647592

moulin a lEgumEs
inox 18/10. parfait pour la  

préparation des veloutés et  
sauce de tomates. comprend 
2 disques (Ø140mm), coupe 

grossière et fine
302515501

Entonnoir dE dosagE
avec poignée ergonomique. 

la vanne d’arrêt assure une fermeture 
étanche. avec trois douilles  

(4,5 et 6mm). spécialement conçu pour 
le dosage des sauces et décoration. 

livré avec support.
302551813

Entonnoir dE dosagE
avec poignée ergonomique. 

la vanne d’arrêt assure une fermeture 
étanche. avec trois douilles (2,4 et 
6mm). spécialement conçu pour le 
dosage des sauces et décoration. 
livré avec support et égouttoir.

302551806

support inox
finition haute qualité. 

avec 3 encoches.

support inox hot dog
finition de haute qualité. 
pour 2 pains à hot dog et  

2 flacons distributeur
302630648

nonnEttE rondE inox
idéal pour le dressage

pichEt  
mEsurEur  

polYpropYlEnE

Broc mEsurEur 
inox 18/10

flacon a saucE
le bouchon améliore l’hygiene  

et concerve la sauce  
plus longtemps
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Ref.

pEllE  aluminium 0,125l  18cm 302521205

pEllE aluminium 0,2l  21cm 302521304

pEllE aluminium 0,3l  25cm 302521403

pEllE aluminium 0,5l   26.5cm 302521502

pEllE aluminium 0,65l  31cm 302521601

pEllE aluminium 2l  40cm 302521809

pEllE a farinE pp 0.125l  18.7cm 302562000

pEllE a farinE pp 0.25l  25cm 302562017

pEllE a farinE pp 0.65l  33cm 302562079

Ref.

BalancE aVEc coupE dE 20cm  21/14cm h 25.5cm 302980033

BalancE dE cuisinE maxi 5Kg prec 1g 302580226

BalancE dE cuisinE maxi 5Kg prec 1g  25.3/20cm h 5.3cm 302580202

BalancE digitalE maxi 5Kg prec 1g  17/21.5cm h 5.5cm 302580004

grandE BalancE digitalE maxi 100Kg prec 50g  30/25.5cm h 4.2cm 302580301

minutEur dE cuisinE numEriquE  6.7cm h 6.7cm 302271155

minutEur dE cuisinE analoguE rond  diam 8cm 302582015

minutEur dE cuisinE digital 6.5/7cm h 1.7cm 302582022

meSuReS, BAlAnceS & theRmometReS

BalancE aVEc coupE
avec coupe de 200mm 

acier inoxidable.
302980033

grandE BalancE digitalE
pesée maximale 100kg. précision 50g.  

capteur de pression. plateau inox.  
commande séparée. 

Ecran lcd. 2 piles aaa (non compris).
302580301

minutEur dE cuisinE  
numEriquE

décompte 99min.  
pile fournie.
302271155

minutEur dE cuisinE 
analoguE

max 60min. précison 1min. 
marque rouge.
302582015

minutEur dE cuisinE 
digital

302582022

BalancE dE cuisinE
pèse jusqu’à 5kg avec une précison de ± 1g 
poids mini 20g. surface en acier inoxydable 

sans soudure. Ecran numérique intégré. 
capteur de poids de haute précision 

Ecran tactile, tare 
piles inclues

302580226

pEllE aluminium

pEllE a farinE

Avec clip  
magnétique

Arrière  
magnétique

Avec support  
et aimant

BalancE dE cuisinE
pèse jusqu’à 5kg avec une précison  

de ± 1g. fonction tare. 
surface en acier inoxydable sans soudure 

4 piles aa (non compris).
302580202

BalancE digitalE
avec minuteur. 

Boîtier aBs avec plateau inox. 
pile 9V non compris.

302580004
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thErmomEtrE a sondE  
fluKE food pro plus 

-40°c/200°c

thErmomEtrE  
infrarougE  

fluKE food pro 
-30°c/200°c

thErmomEtrE  
infrarougE  
-32°c/400°c

thErmomEtrE  
infrarougE  

dE pochE  
-55°/220°

thErmomEtrE  
a sondE  

rEsistant aux chocs  
-50°c/300°c

thErmomEtrE 
rEponsE rapidE 

-55°c/350°c

thErmomEtrE  
a sondE pliaBlE  

-50°c/300°c

302271469 302271452 302271148 302271223 302271407 302271230 302271308

mesure température infrarouge 
(-35° à +275°c à ± 1°),  

sonde (-40° à +200°c)   
certificat calibrage inclus 

ip54 lavable à la main 
Equipé d’un minuteur 

livré avec sacoche et pile

mesure par infrarouge  
(-30° à 200°c à ± 1°) 

ip 54 lavable à la main 
livré avec pile

mesure infrarouge avec laser 
(-32° à 400°c à ± 1,5°) 

Verrouillage, arrêt automatique 
livré avec pile

mesure infrarouge  
(-55° à 220°c à ± 2°) 
fonction mini/maxi,  
arrêt automatique 

livré avec pile

résistant aux chocs et  
éclaboussures avec sonde 

(-50° à +300°c à ± 1°) 
mode verrouillage,  

surveillance en continu 
fonction mini/maxi 

sonde de 213mm amovible 
support de table 

livré avec pile

donne rapidement la t° 
ip65 waterproof 

sonde (-50° à 350°c à ± 1°) 
sonde de 130mm 

protection de la sonde 
livré avec pile

sonde repliable  
(-50° à 300°c à ± 1°) 

mode verouillage 
fonction mini/maxi 
sonde de 110mm 
arrêt automatique 

livré avec pile

thErmomEtrE  
a sondE 
dE pochE  

-40°c/200°c

thErmomEtrE a 
sondE  

WatErproof 
-50°c/300°c

thErmomEtrE  
dE pochE   
0°c/100°c

thErmomEtrE  
minutEur pour 
four 0°c/300°c

thErmomEtrE 
pour four 
50°c/300°c

thErmomEtrE 
pour  

rEfrigEratEur 
-50°c/25°c

thErmomEtrE 
pour  

rEfrigEratEur 
rond

thErmomEtrE 
pour  

rEfrigEratEur 
long

thErmomEtrE   
a stEaK

302271209 302271162 302271216 302271346 302271179 302271186 302271124 302271117 302271339

mesure par sonde  
(-40° à 200°c à ± 2°) 

fonction mémoire 
temporaire 

sonde de 65mm  
avec protection 
livré avec pile

imperméable 
sonde  

(-50° à +300°c à ± 1°) 
et (20° à 200°c à 0,1°c) 

mode verrouillage 
sonde de 120mm avec 

housse 
arrêt automatique 

livré avec pile

plage de 0° à 100°c 
graduation 1°c 

sonde de 127mm  
avec housse

fonction minuteur 
plage de 0° à 300°c 

mode verrouillage 
alarme de température 
sonde de 150mm en 
inox conçu pour rester 

dans le four 
livré avec pile

plage de 50° à 300°c 
graduation de 10°c 

Boîtier inox avec 
support

plage de -50° à 25°c 
graduation de 2,5°c 

Boîtier inox avec 
support

avec crochet 
plage -50° à 50°c

avec crochet 
plage -40° à 40°c

indicateur bleu,  
saignant, à point 
sonde de 50mm 

convient pour  
utilisation dans  

le four
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Ref.

siphon a chantillY inox 0.5l diam 8.5cm h 23.5cm 302588017

siphon a chantillY inox 01l diam 9.8cm h 33cm 302588024

sEt dE piEcEs dEtachEEs pour siphon inox 302589205

siphon a chantillY aluminium 0.25l diam 8cm h 20cm 302588031

siphon a chantillY aluminium 0.5l diam 8cm h 26cm 302588369

siphon a chantillY aluminium 0.95l diam 9.5cm h 32cm 302588376

sEt dE piEcEs dEtachEEs pour siphon inox 302589007

cartouchEs n2o pour siphon a chantillY 36 BoitEs dE 10 302588208

cartouchEs n2o pour siphon a chantillY 25 BoitEs dE 24 302588215

cartouchEs n2o pour siphon a chantillY 12 BoitEs dE 50 302586907

Ref.

portionnEur a glacE inox 1/10l diam 7cm 302572016 

portionnEur a glacE inox 1/12l diam 6.6cm 302572115

portionnEur a glacE inox 1/16l diam 5.9cm 302572214

portionnEur a glacE inox 1/20l diam 5.6cm 302572313

portionnEur a glacE inox 1/24l diam 5.3cm 302572412

portionnEur a glacE inox 1/30l diam 5cm 302572511

portionnEur a glacE inox 1/36l diam 4.8cm 302572610

portionnEur a glacE inox 1/40l diam 4.4cm 302572719

spatulE a glacE inox 18/10 manchE En tritan  BlEu  26cm 302755808

spatulE a glacE inox 18/10 manchE En tritan  rougE  26cm 302755815

spatulE a glacE inox 18/10 manchE En tritan  JaunE  26cm 302755822

spatulE a glacE inox 18/10 manchE En tritan  ViolEt  26cm 302755839

cuillErE  a glacE aluminium  1/30l diam 4.9cm  l 22.5cm 302759301

Bac a glacE inox 6.5l  36/6.5/cm h 15cm 302802021

Bac a glacE inox 5l  36/6.5/cm h 12cm 302802038

Bac a glacE inox 3.6l  36/6.5/cm h 8cm 302802045

support inox pour 3 conEs a glacE  20/9.5cm h 8.5cm 302755730

SiphonS

GAmme GlAcieR

siphon a chantillY  
inox 

302588017

portionnEur a glacE  
inox 

302572016

302572313302572719

spatulE a glacE inox 
302755808
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Ref.

pochE patissiErE nYlon Extra   30cm 302550120

pochE patissiErE nYlon Extra   35cm 302550229

pochE patissiErE nYlon Extra   40cm 302550328

pochE patissiErE nYlon Extra   45cm 302550427

pochE patissiErE nYlon Extra   50cm 302550526

pochE patissiErE nYlon Extra   60cm 302550724

pochE patissiErE JEtaBlE 80µ En roulEau dE 100  44.5/22cm 302557112

pochE patissiErE JEtaBlE 80µ En roulEau dE 100   53/28.5cm 302557105

coffrEt douillEs assortimEnt dE 20 unitEs 302551417 

lot dE 7 douillEs dEntElEEs inox (diam 6/8/10/12/14/16/18mm) 302551714

lot dE 5 douillEs lissEs inox (diam 2/4/6/8/10mm) 302551691

lot dE 5 douillEs dE dEcoration inox 302551592

lot dE 7 douillEs dEntElEEs pp (diam 8/10/12/14/16/18/20mm) 302551110

lot dE 7 douillEs lissEs pp (diam 4/6/8/10/12/14/16mm) 302551011

douillE assortiEs  BoitE dE 12  (diam 6/8/10/12) 302551400

Ref.

moulE  dariolE  diam 6cm h 4.5cm 302518519

moulE  dariolE  diam 8.5cm h 5cm 302518533

moulE a caKE aluminium rEctangulairE   18/8cm h 6cm 302682104

moulE a caKE aluminium rEctangulairE   26/10cm h 7.5cm 302682302

moulE a caKE aluminium rEctangulairE   30/11cm h 7.5cm 302682401

moulE a BaBa aluminium rond Bord EnroulE diam 7cm h 6.8cm 302689608

moulE a BaBa aluminium rond Bord lissE diam 7cm h 6.8cm 302689806

pAtiSSeRie

moulE dariolE
302518519

douillEs dEntElEEs inox
302551714

moulE dariolE
302518533

pochE patissiErE nYlon Extra
avec anneau de suspension

peut être nettoyée dans l’eau bouillante

30cm

40cm
45cm

50cm

60cm

35cm

moulE  
a BaBa

302689608

moulE  
a BaBa

302689806

moulE a caKE

pocheS & douilleS

mouleS

Très résistante

Spray de démoulage
Agent de démoulage et de graissage des moules. Composition exclusivement végétale, sans OGM , et non ionisée.

Réf. 001298 
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Ref.

dEcoupoir rond Bord lissE diam 2.1/11.2cm lot dE 14 piEcEs 302673409

dEcoupoir rond Bord lissE diam 2.1/11.2cm lot dE 14 piEcEs 302673416

dEcoupoir rond Bord cannElE diam 2/10cm lot dE 14 piEcEs 302674406

dEcoupoir rond Bord cannElE diam 2/10cm lot dE 14 piEcEs 302674413

dEcoupoir EtoilE Bord lissE diam 4.5/9cm lot dE 6 piEcEs 302675106

dEcoupoir EtoilE Bord lissE diam 4.5/9cm lot dE 6 piEcEs 302675113

Ref.

moulE siliconE 6 sEmi-sphErEs diam 7cm h 3.2cm 302676202

moulE siliconE 15 tartElEttEs diam 5cm h 1.7cm 302676509

moulE siliconE 9 madElEinEs diam 7/4.7cm h 1.7cm 302676707

moulE siliconE 6 BriochEttEs diam 8cm h 4cm 302676806

moulE siliconE 11 mini-muffins diam 5.3cm h 3cm 302676905

moulE siliconE 9 mini-caKEs diam 8/3cm h 3.3cm 302677001

moulE siliconE 6 muffins diam 6.9cm h 4cm 302677209

moulE siliconE 20 mini-madElEinEs diam 4.2/2.9cm h 1.1cm 302677308

moulE siliconE 8 cannElEs BordElais diam 5.4cm h 4.8cm 302677506

Ref.

tapis patissiEr siliconE anti-adhEsif  30/40  ép 0.7mm 302677834

tapis patissiEr siliconE anti-adhEsif  53/32.5  ép 0.7mm 302677810

tapis patissiEr siliconE anti-adhEsif  60/40  ép 0.7mm 302677827

5 tapis grillagE 400x300 (barbecues, snacking, déshydrateurs) 302678008

5 tapis grillagE 530x325 (barbecues, snacking, déshydrateurs) 302678015

5 tapis grillagE 600x400 (barbecues, snacking, déshydrateurs) 302678022

5 tapis dE patissEriE anti-adhEsif 400x300 ptfE 0,1mm 302678039

2 tapis dE patissEriE anti-adhEsif 600x400 ptfE 0,1mm 302678053

5 tapis dE patissEriE anti-adhEsif 400x300 ptfE 0,2mm 302678046

5 tapis dE patissEriE anti-adhEsif 600x400 ptfE 0,2mm 302678060

dEcoupoir rond Bord lissE
302673409

moulE siliconE 6 sEmi-sphErEs 
302676202

tapis patissiEr siliconE anti-adhEsif 
302677834

5 tapis grillagE 

tapis dE patissEriE anti-adhEsif

pincEau dE cuisinE plat 
302515204

pincEau dE cuisinE plat siliconE 
302515358

dEcoupoir rond Bord cannElE
302674406

moulE siliconE 11 mini-muffins 
302676905

decoupoiRS

Ref.

pincEau dE cuisinE plat manchE plastiquE  2.5/20.4cm 302515204

pincEau dE cuisinE plat manchE plastiquE  3.7/20.7cm 302515303

pincEau dE cuisinE plat siliconE manchE pp  3.5/23.5cm 302515358

pincEau dE cuisinE plat siliconE manchE pp  5/23.5cm 302515365

pinceAux

mouleS Silicone

tApiS
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roulEau a patissEriE inox 
302515006

roulEau a patissEriE  
+ support chromE 

302515013

coupE-patE 
302553404

racloir coupE-patE trapEZE 
302554432

ramEquin rainurE crEmE BrulEE
En porcelaine haute température 600°c 
convient pour les fours et micro-ondes 

lavable en machine

chalumEau dE cuisinE 
rechargable, allumage automatique 

livré sans gaz
302198209

Ref.

coupE-patE  inox manchE inox  15/11cm 302553404

coupE-patE  inox manchE pp 15/11cm 302855751

3 racloirs coupE-patE trapEZE   21.6/12.8cm 302554432

6 racloirs coupE-patE rEctangulairE   12/9.6cm 302554364

6 racloirs coupE-patE dEmi-rond   12/8.8cm 302554166

coupe pAte

Ref.

roulEau a patissEriE inox  diam 6.5cm 25/4.7cm 302515006

roulEau a patissEriE + support chromE diam 6.5cm 25/4.7cm 302515013

roulEau a patissEriE En Bois  diam 7.5cm 38/5.9cm 302515020

RouleAux

Ref.

tamis pour sucrE glacE d250 h75 aVEc crochEt suspEnsion 302637791

tamis pour farinE d250 h75 aVEc crochEt suspEnsion 302937807

tamis pour chapElurE d250 h75 aVEc crochEt suspEnsion 302637814

tamis pour sucrE glacE d410 h80 aVEc crochEt suspEnsion 302637821

tamis pour farinE d410 h80 aVEc crochEt suspEnsion 302637838

tamis pour chapElurE d410 h80 aVEc crochEt suspEnsion 302637845

tAmiS

Ref.

sEt chalumEau dE cuisinE anti-Vacillant + BomBE 302198230

chalumEau dE cuisinE anti-Vacillant sEul 302198216

sEt dE 4 BomBEs gaZ pour chalumEau 302199039

chalumEau dE cuisinE  14.5cm h 19cm 302198209

chalumEau dE cuisinE  11.5cm h 15,5cm 302198223

cartouchE a gaZ 20cm  lot dE 4 302199046

ramEquin rainurE crEmE BrulEE d70 h350 302783153

ramEquin rainurE crEmE BrulEE d90 h48 302783160

ramEquin rainurE crEmE BrulEE d120 h55 302783177

chAlumeAux & RAmequinS

Roulement à billes  Roulement à billes et revêtement antiadhésif

sEt chalumEau dE cuisinE 
utilisation dans n’importe quelle position 

fixation directe sur bombe gaz 
allumage piezo 

Brûleur Vif
302198230



mouflEs anti-chalEur coton 
302556603

mouflEs anti-chalEur coton ignifugE 
302556610

mouflEs anti-chalEur fiBrE dE VErrE 
302556627
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Ref.

plaquE aluminium 3 Bords 60/40cm 302808207

plaquE aluminium pErforEE 3 Bords 60/40cm 302808214

plaquE aluminium pErforEE anti-adhEsif 3 Bords 60/40cm 302808221

plaquE aluminium pErforEE anti-adhEsif 5 BaguEttEs 60/40cm 302808245

plaquE aluminium pErforEE 5 BaguEttEs 60/40cm 302808238

grillE  inox 18/10  60/40cm 302801994

grillE  chromE  60/40cm 302801963

plaquE aluminium pErforEE gn1/1  4 Bords  53/32.5cm h 1cm 302808306

plaquE aluminium pErf anti-adhEsif gn1/1 4 Bords 53/32.5cm h 1cm 302808405

plaquE aluminium anti-adhEsif gn1/1 4 Bords 53/32.5cm h 1cm 302808429

grillE  inox gn1/1  53/32.5cm 302801901

grillE  inox 18/10 gn1/1  53/32.5cm 302801918

grillE  chromE gn1/1  53/32.5cm 302801956

plaquE aluminium pErforEE gn2/3  4 Bords 35.4/32.5cm h 1cm 302808313

plaquE aluminium pErf anti-adhEsif gn2/3 4 Bords 35.4/32.5cm h 1cm 302808412

grillE  inox 18/10 gn2/3  35.4/32.5cm 302801932

plaquE inox 18/10 EmpilaBlE gn1/1   53/32.5cm h 4cm 302809242

plaquE inox 18/10 EmpilaBlE gn1/1   53/32.5cm h 2cm 302809259

plaquE inox 18/10 EmpilaBlE  65/53cm h 2cm 302809150

grillE pour rotir 8 poulEts gn1/1 53/32.5cm h 15.08cm 302808474

Bac aVEc couchE anti-adhEsiVE  53/32.5cm h 6.5cm 302805534

Bac aVEc couchE anti-adhEsiVE  53/32.5cm h 4cm 302805541

Bac aVEc couchE anti-adhEsiVE  53/32.5cm h 2cm 302805558

mouflEs anti-chalEur coton  34.5cm 302556603

mouflEs anti-chalEur coton ignifugE  43cm 302556610

mouflEs anti-chalEur fiBrE dE VErrE  43cm 302556627

plaquE aluminium 3 Bords
302808207

plaquE aluminium pErforEE  
anti-adhEsif 5 BaguEttEs 

302808245

grillE  inox 18/10
302801932

plaquE aluminium pErforEE 3 Bords
302808214

plaquE inox 18/10 EmpilaBlE
302809150

grillE pour rotir 8 poulEts
302808474

Bac aVEc couchE  
anti-adhEsiVE

plAqueS & moufleS

Couche Silicone
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TAILLES Ref.

t00 316madrast00

t0 316madrast0

t1 316madrast1

t2 316madrast2

t3 316madrast3

t4 316madrast4

t5 316madrast5

t6 316madrast6

t7 316madrast7

t8 316madrast8

TAILLES Ref.

t00 316mElBournEt00

t0 316mElBournEt0

t1 316mElBournEt1

t2 316mElBournEt2

t3 316mElBournEt3

t4 316mElBournEt4

t5 316mElBournEt5

t6 316mElBournEt6

t7 316mElBournEt7

t8 316mElBournEt8

TAILLES Ref.

t0 316siaKamlt0

t1 316siaKamlt1

t2 316siaKamlt2

t3 316siaKamlt3

t4 316siaKamlt4

t5 316siaKamlt5

t6 316siaKamlt6

TAILLES Ref.

t0 316siaKamct0

t1 316siaKamct1

t2 316siaKamct2

t3 316siaKamct3

t4 316siaKamct4

t5 316siaKamct5

t6 316siaKamct6

VeSte mixte  
melBouRne

- manches longues - Blanche 
- col officier 
- Boutons pressions inox 
- poche poitrine intérieure 
- poche stylo sur manche 

VeSte mixte  
SiAKA

- intérieur col éponge - côtés en maille respirante - Veste légèrement cintrée  
- Veste en nid d’abeille - col officier avec intérieur en éponge 
- Boutons pressions cachés  
- poche stylo sur manche poignet droit  
- fentes dos 
- noir 

MANCHES LONGUES MANCHES COURTES

VeSte mixte  
mAdRAS

- manches courtes - Blanche 
- col officier  
- Boutons pressions calottes 
- poche poitrine intérieure 
- poche stylo sur manche 

VetementS

Slim fit
polyester 

coton
215 g/m2

polyester 
coton

215 g/m2

Blanc

ISO 15797

Blanc

ISO 15797
Blanc

ISO 15797

Respirantcouleurs

ISO 15797

polyester 
coton nid 
d’abeille
150 g/m2

manches 
longues

et courtes 
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TAILLES Ref.

t0 316nEromcfuchsiat0

t1 316nEromcfuchsiat1

t2 316nEromcfuchsiat2

t3 316nEromcfuchsiat3

t4 316nEromcfuchsiat4

t5 316nEromcfuchsiat5

t6 316nEromcfuchsiat6

MANCHES COURTES FUCHSIA

TAILLES Ref.

t0 316nEromlfuchsiat0

t1 316nEromlfuchsiat1

t2 316nEromlfuchsiat2

t3 316nEromlfuchsiat3

t4 316nEromlfuchsiat4

t5 316nEromlfuchsiat5

t6 316nEromlfuchsiat6

MANCHES LONGUES FUCHSIA

TAILLES Ref.

t0 316nEromcpistachEt0

t1 316nEromcpistachEt1

t2 316nEromcpistachEt2

t3 316nEromcpistachEt3

t4 316nEromcpistachEt4

t5 316nEromcpistachEt5

t6 316nEromcpistachEt6

MANCHES COURTES PISTACHE

TAILLES Ref.

t0 316nEromlpistachEt0

t1 316nEromlpistachEt1

t2 316nEromlpistachEt2

t3 316nEromlpistachEt3

t4 316nEromlpistachEt4

t5 316nEromlpistachEt5

t6 316nEromlpistachEt6

MANCHES LONGUES PISTACHE

VeSte mixte neRo
- col officier - Boutons pressions cachés - liseré de couleur sur poche stylo - poche stylo sur manche - poignet arrondi  
- Œillet sous les bras pour le modèle manches longues 

polyester 
coton

195 g/m2

couleurs

ISO 15797

manches 
longues

et courtes 

Gardez vos vêtements  professionnels impeccables
Grâce à ZANZIBAR, la lessive haute performance  détachante spéciale hôtellerie-restauration.Active dès 30°C, elle est bio-activée et donc très  efficace sur taches grasses.Réf.  773473 > Sac de 13,5 kg
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TAILLES Ref.

t0 316nEronoirmct0

t1 316nEronoirmct1

t2 316nEronoirmct2

t3 316nEronoirmct3

t4 316nEronoirmct4

t5 316nEronoirmct5

t6 316nEronoirmct6

MANCHES COURTES NOIR

TAILLES Ref.

t0 316nEromlnoirt0

t1 316nEromlnoirt1

t2 316nEromlnoirt2

t3 316nEromlnoirt3

t4 316nEromlnoirt4

t5 316nEromlnoirt5

t6 316nEromlnoirt6

MANCHES LONGUES NOIR

TAILLES Ref.

t0 316nEromcanthracitEt0

t1 316nEromcanthracitEt1

t2 316nEromcanthracitEt2

t3 316nEromcanthracitEt3

t4 316nEromcanthracitEt4

t5 316nEromcanthracitEt5

t6 316nEromcanthracitEt6

MANCHES COURTES ANTHRACITE

TAILLES Ref.

t0 316nEromlanthracitEt0

t1 316nEromlanthracitEt1

t2 316nEromlanthracitEt2

t3 316nEromlanthracitEt3

t4 316nEromlanthracitEt4

t5 316nEromlanthracitEt5

t6 316nEromlanthracitEt6

MANCHES LONGUES ANTHRACITE

polyester 
coton

195 g/m2

couleurs

ISO 15797

VeSte mixte neRo

manches 
longues

et courtes 

Lessive  Perfect Color
Recommandée pour les tenues noires des cuisiniers grâce à sa forte alcalinité tout en préservant les couleurs.

Réf. 001081 
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TAILLES Ref.

t0 316unot0

t1 316unot1

t2 316unot2

t3 316unot3

t4 316unot4

t5 316unot5

t6 316unot6

VeSte mixte 
uno

- col tailleur pied de poule 
- Boutons pressions cachés
- poche poitrine 
- Revers de manche en pied de poule 
- poche stylo sur manche 
- manches longues
- Blanc / pied de poule

pAntAlon mixte  
ARenAl

-  ceinture élastiquée ajustable recouverte  
de matière éponge régulant la transpiration

- fermeture à glissière 
- poches côtés devant et 1 poche plaquée derrière 
- pinces genoux
- poche portable fermée par un scratch sur cuisse côté
- poche passepoilée dos 
- noir, blanc ou gris chiné

nouVeAu !

TAILLES Ref.

t0 316arEnalnoirt0

t1 316arEnalnoirt1

t2 316arEnalnoirt2

t3 316arEnalnoirt3

t4 316arEnalnoirt4

t5 316arEnalnoirt5

t6 317arEnalnoirt6

NOIR

TAILLES Ref.

t0 316arEnalBlanct0

t1 316arEnalBlanct1

t2 316arEnalBlanct2

t3 316arEnalBlanct3

t4 316arEnalBlanct4

t5 316arEnalBlanct5

t6 316arEnalBlanct6

BLANC

TAILLES Ref.

t0 316arEnalgrischinEt0

t1 316arEnalgrischinEt1

t2 316arEnalgrischinEt2

t3 316arEnalgrischinEt3

t4 316arEnalgrischinEt4

t5 316arEnalgrischinEt5

t6 316arEnalgrischinEt6

GRIS CHINÉ

polyester 
coton

215 g/m2

polyester 
coton

195 g/m2

polyester 
coton

215 g/m2

polyester 
coton

180 g/m2

Blanc

ISO 15797
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TAILLES Ref.

t34/36 316ouralt34/36

t38/40 316ouralt38/40

t42/44 316ouralt42/44

t46/48 316ouralt46/48

t50/52 316ouralt50/52

t54/56 316ouralt54/56

t58/60 316ouralt58/60

t62/64 316ouralt62/64

t66/68 316ouralt66/68

TAILLES Ref.

t34/36 316timEonoirt34/36

t38/40 316timEonoirt38/40

t42/44 316timEonoirt42/44

t46/48 316timEonoirt46/48

t50/52 316timEonoirt50/52

t54/56 316timEonoirt54/56

t58/60 316timEonoirt58/60

TAILLES Ref.

t34/36 316timEoBlanct34/36

t38/40 316timEoBlanct38/40

t42/44 316timEoBlanct42/44

t46/48 316timEoBlanct46/48

t50/52 316timEoBlanct50/52

t54/56 316timEoBlanct54/56

t58/60 316timEoBlanct58/60

pAntAlon 
mixte ouRAl

- pinces dos 
- ceinture élastique côtés + 1 bouton clou
- Braguette fermée par boutons cousus
-  2 poches côtés + 1 poche plaquée 

dos fermée par bouton cousu 
- Bas de jambes avec ourlet
- pied de poule

pAntAlon mixte  
timeo

- ceinture élastique côtés + bouton clou 
- Braguette fermée par boutons pression
- poches italiennes 
- poche plaquée dos 
- pinces dos
- noir ou blanc 

Blanc

ISO 15797

Blanc

ISO 15797

100 % coton
260 g/m2

polyester 
coton

210 g/m2

polyester 
coton

215 g/m2

 couleurs

ISO 15797
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TAILLES Ref.

BLANC

tu 316pisEBlanc

NOIR

tu 316pisEnoir

TAILLES Ref.

BLANC

tu 316phoEnixBlanc

NOIR

tu 316phoEnixnoir

TAILLES Ref.

BLANC

tu 316parmE

TAILLES Ref.

BLANC 210 g/m2

tu 316BandYBlanc

NOIR 195 g/m2

tu 316BandYnoir

tABlieRS  
piSe

- Grande poche centrale 
- ceinture lacette de 100 cm
- longueur tour de cou : 60 cm 
- hauteur : 100 cm, largeur : 105 cm

tABlieRS  
phoenix

- uniquement en colis de 50 
- ceinture lacette de 100 cm
- hauteur : 60 cm, largeur : 105 cm

tABlieR en 
pVc pARme

- Blanc
- tour de cou réglable 
- Attache par cordon élastique 
- hauteur : 100cm. largeur : 75cm
- longueur ceinture : 89cm 

fichu  
BAndY

- Réglable par lacette tissu 

100 % coton
245 g/m2

100 % coton
245 g/m2

pVc

PVC

polyester 
coton

couleurs

ISO 15797

Blanc

ISO 15797
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TAILLES Ref. Ref.

BLANC NOIR

35 317tonYBlct35 317tonYnoirt35

36 317tonYBlct36 317tonYnoirt36

37 317tonYBlct37 317tonYnoirt37

38 317tonYBlct38 317tonYnoirt38

39 317tonYBlct39 317tonYnoirt39

40 317tonYBlct40 317tonYnoirt40

41 317tonYBlct41 317tonYnoirt41

42 317tonYBlct42 317tonYnoirt42

43 317tonYBlct43 317tonYnoirt43

44 317tonYBlct44 317tonYnoirt44

45 317tonYBlct45 317tonYnoirt45

46 317tonYBlct46 317tonYnoirt46

47 317tonYBlct47 317tonYnoirt47

TAILLES Ref. Ref.

BLANC NOIR

35 317silVoBlct35 317silVonoirt35

36 317silVoBlct36 317silVonoirt36

37 317silVoBlct37 317silVonoirt37

38 317silVoBlct38 317silVonoirt38

39 317silVoBlct39 317silVonoirt39

40 317silVoBlct40 317silVonoirt40

41 317silVoBlct41 317silVonoirt41

42 317silVoBlct42 317silVonoirt42

43 317silVoBlct43 317silVonoirt43

44 317silVoBlct44 317silVonoirt44

45 317silVoBlct45 317silVonoirt45

46 317silVoBlct46 317silVonoirt46

47 317silVoBlct47 317silVonoirt47

mocASSin de SecuRite tonY
- Allie confort, sobriété et sécurité
-  Antistatique, semelle résistante aux hydrocarbures, hydrofuge,  

anti dérapant, absorbeur de choc au talon.
- tige microfibre confortable et légère.
- lavable en machine à 30°c. - modèle mixte.

EN ISO 20345 S2 SRC

SABot de SecuRite SilVo
-  etudié pour le confort et la sécurité grâce à son bourrelet de 

confort sur le cou-de-pied et sa bride élastiquée amovible.
-  Antistatique, semelle résistante aux hydrocarbures, hydrofuge,  

anti dérapant, absorbeur de choc au talon.
- lavable en machine à 30°c. - modèle mixte.

EN ISO 20345 SB E A SRC

Antistatique Semelle  
résistante aux  
hydrocarbures

hydrofuge embout 
200 J

Absorbeur de 
choc au talon

Anti- 
dérapant

Antistatique Semelle  
résistante aux  
hydrocarbures

embout 
200 J

Absorbeur de 
choc au talon

Anti- 
dérapant

lavable en 
machine
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TAILLES Ref. Ref.

BLANC NOIR

36 317EZiprotEKtaBlc36 317EZiprotEKtanoir36

37 317EZiprotEKtaBlc37 317EZiprotEKtanoir37

38 317EZiprotEKtaBlc38 317EZiprotEKtanoir38

39/40 317EZiprotEKtaBlc40 317EZiprotEKtanoir3940

41 317EZiprotEKtaBlc41 317EZiprotEKtanoir41

42 317EZiprotEKtaBlc42 317EZiprotEKtanoir42

43 317EZiprotEKtaBlc43 317EZiprotEKtanoir43

44/45 317EZiprotEKtaBlc45 317EZiprotEKtanoir4445

46 317EZiprotEKtaBlc46 317EZiprotEKtanoir46

47 317EZiprotEKtaBlc47 317EZiprotEKtanoir47

TAILLES Ref.

36 317grEtat36

37 317grEtat37

38 317grEtat38

39 317grEtat39

40 317grEtat40

41 317grEtat41

42 317grEtat42

43 317grEtat43

44 317grEtat44

45 317grEtat45

46 317grEtat46

47 317grEtat47

48 317grEtat48

49 317grEtat49

50 317grEtat50

SABot de SecuRite ezi pRoteKtA 
-  100% hygiène, la première de propreté est amovible. 
- lavable en machine à 30°c.
- Anti dérapant, absorbeur d’énergie au talon. Bride arrière ajustable.
- modèle mixte.

EN ISO 20345 SRC

Botte SecuRite nitRile pVc S4 GRetA
-  en caoutchouc nitrilique et pVc pour une grande résistance  

aux graisses animales et aux huiles végétales. 
-  la doublure textile et la semelle extérieure ont été pensées pour  

résister à des températures atteignant les –20°c. 
- embout de sécurité en acier.
- modèle mixte.

EN ISO 20345 S4

embout 
200 J

Absorbeur de 
choc au talon

Anti- 
dérapant

lavable en 
machine


